
 
 

Procedent de ceps a
18 quilòmetres del mar.

Xarel·lo 100%

Escumós de terres a
280 metres d’alçada.

“Escumós amb
aires d’artesania”

C U LT I U  E C O L Ò G I C  |  A G R I C U LT U R A  S O S T E N I B L E

Equilibrat i rodó amb final 
persistent. Ideal per maridar amb 
plats d’arrossos, peix i marisc.

Eco, Refrescant, net i brillant color groc 
amb reflexes daurats. Intens aromàtica-
ment  amb notes de fruita madura, 
amb un fons més fresc i herbaci. Bona 
estructura que omple tota la boca i que 
el fa equilibrat i rodó.

10.36% d’alcohol. Vi escumós elaborat amb el mètode ancestral; fermentació a temperatura 
controlada en tanc d’inoxidable finalitzat a l’ampolla. Mínim de 6 mesos de criança en ampolla i 

posterior degorjat en calent. Sense sucres afegits
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