
 
 

Procedent de vinyes a
18 quilòmetres del mar.

Macabeu 100%

Escumós nascut a
350 metres d’alçada.

“Escumós amb una
tradició molt antiga”
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Molt gastronòmic i aromàtic. Ideal 
per maridar amb plats de pasta, 
amanides i carns blanques.

Eco, fresc i brillant amb un color groc 
pàl·lid intens amb reflexes daurats.
Pura fruita entre fines bombolles. 
Carbònic integrat i bona acidesa.
Notes de fruita blanca combinada amb 
herbes mediterrànies. Expressió aromà-
tica  mitjana. Final persistent en boca.

10.60% d’alcohol. Vi escumós elaborat amb el mètode ancestral; fermentació a temperatura 
controlada en tanc d’inoxidable finalitzat a l’ampolla. Mínim de 6 mesos de criança en ampolla i 

posterior degorjat en calent. Sense sucres afegits


