
 
 

De color robí intens amb reflexos violetes i intens aroma a fruites vermelles, amaga un toc 
d'avellana i caramel. Suau, càlid i elegant, desperta espècies com el cafè i el cacau.

Denominació d'Origen Tarragona. Vi negre jove tranquil. Maceració i fermentació de 14 dies. Criat durant 3 mesos
(50% en bóta de roure francès i 50% en tines d'obra centenàries). 13% d'alcohol.

TEMPTACIÓ

Ull de llebre · Merlot

Taules de formatges i embotits i 
carns blanques rostides

Vinyes seleccionades a 18km
del mar i 250m d'altura

Terrer argilenc i calcari
ric en minerals
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PLATACMB

“Intensidad aromàtica 
irresistiblemente 
singular”

Singular negre semi criança que, 
amb un curiós procés 
d'elaboració entre tines d'obra i 
diferents bótes de fusta, 
aconseguim un vi genuí i 
reivindicatiu. Intensa fruita 
vermella i elegants aromes torrats.


